Vom vollen
Korn zum
Vollkornbrot

nter diesem Motto stand ein
Besuch bei der Vollkorn-Backe-
rei Effenberger.

Der Inhaber, Thomas Effenberger,
begriiite die Mitglieder von NEW
GENERATION personlich und fiihr-
te sie durch seinen Betrieb, den ersten
dieser Art in Norddeutschland.

In einer ,Okologischen Vollkorn-
Backerei” werden nur natiirliche
Zutaten verarbeitet: frisch geschro-
tetes Getreide aus 6kologischem An-
bau, Sauerteig, Wasser und Meer-
salz. Vom Anbau des Korns bis zum
fertigen Brot wird jeder Arbeitsgang
kontrolliert, so daf sich der
Kunde sicher fiihlen kann, ein
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wirkliches Naturprodukt zu Thomas Effenberger lifit NEW GENERATION-

Mit

erwerben.

In sechs eigenen Laden
und auf Hamburger Oko-Wo- §
chenmarkten werden die
Backwaren von Thomas §
Effenberger wie Sauerteig-
Brote, Weizenbrote mit Hefe, |4
Brotchen und Vollkornstuten
angeboten. Vom guten Ge-
schmack der Produkte konn-
ten sich die Teilnehmer der
Besichtigung vor Ort tber-
zeugen. Marlen Schreiber, Mit-
glied von NEW GENERATION

lieder hinter die Kornsicke schauen




