Alster Rundschau 1 / 2002

Hamburg feierte am
Dammtor-Bahnhof

Mit drei tollen Tagen wurde am
25. Januar 2002 in Anwesenheit
von Angelika Mertens, Staatsse-
kretirin im Bundesministerium fiir
Verkehr, Bau und Wohnungswe-
sen, Ole von Beust, Erster Biirger-
meister der Freien und Hansestadt
Hamburg und Bahnchef Hartmut
Mehdom, der von Grund auf re-
novierte Messebahnhof Dammtor
feierlich eroffnet. Mit einem er-
heblichen Investitionsvolumen
wurde der unter Denkmalschutz
stehende Bahnhof zur attraktiv-
sten und kundenfreundlichsten

Verkehrsstation Hamburgs umge-
staltet. Das Projekt hat 24 Millio-
nen Euro gekostet, an denen sich
der Bund mit einem Baukosten-
zuschuss und zinslosen Darlehen
beteiligte.

Bereits wenige Tage nach der
Eroffnung zeigte sich positiv, dass
der jetzt so schmucke Dammtor-
Bahnhofin der Bevblkerung und bei
den Reisenden gut angenommen
wird, zumal 31 Geschifte (siche
dazu auch die nebenliegende Sei-
te 3) einen erstklassigen Service in
guter Atmosphire bieten.
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Nahm am 4. Februar 2002 die Produktion von Dinkel- und Roggenbackwaren
im Dammior-Bahnhof auf: Die "Gldserne Backstube” von Effenberger.

Neues Angebot
von Effenberger

Der renovierte Dammtor-
Bahnhof bietet ideale Moglich-
keiten, Verbraucherinnen und
Verbraucher mit frischen Back-
waren zu versorgen. Dieses Kon-
zept haben die Geschaftsfithrer
von "Effenberger - Glidserne
Backstube”, Jens Gottschalk und
Thomas Effenberger (als Berater)
in die Tat umgesetzt: Am 4. Fe-
bruar 2002 wurde morgens um 8
Uhr die Produktion von Dinkel-
und Roggenbackwaren aus 6ko-
logischem Landbau aufgenom-
men.

Dabei kann durch die glaserne
Architektur der Backstube jeder Ar-
beitsschritt verfolgt werden. Neu
ist, dass man ausschlieBlich die
Getreidesorten Dinkel und Rog-

gen verwendet, die mit urtypi-
schem, traditionellen Herstel-
lungsverfahren gebacken werden.

Es wurden mit einer Investiti-
onssumme von 100.000 Euro pro
Arbeitsplatz sechs hochqualifi-
zierte, moderne Arbeitsplitze ge-
schaffen. Zum Vergleich: In der
Industrie wiren fiir die geplante
Brotmenge lediglich 1,5 Arbeits-
plitze erforderlich. Erfahrungs-
werte in der Effenberger Voll-
kornbickerei zeigten, dass ein ge-
ringerer Energieverbrauch im
Vergleich zu konventionellen
Biackereien fiir die Produktion
von Backwaren notwendig ist.

Okonomische und 6kologi-
sche Aspekte ergeben hier ein op-
timales Produkt.



