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Brotgarten

Biologisch, organisch,
alternativ und knusprig —
der Laib des Bdckers

Thomas Effenberger hat kei-
ne Kosten gescheut, um end-
lich das Brot zu backen, das er
mit seiner Bicker-Ehre verein-
baren kann.

Das Getreide stammt aus
biologisch-organischem Anbau.
Grundsitzlich wird nur das
ganze Korn verbacken, chemi-
sche Zusitze sind verpdnt. Klar,
dafy die Brote frisch {iber den

Ladentisch gehen, weil das Ge- .

treide direkt vor der Teigberei-
tung selbst gemahlen wird.

,,Lieber weniger, aber dafiir
besseres Brot‘‘, sagt Thomas
Effenberger, der seine Voll-
kornbickerei seit dem Februar
1986 fiihrt. Der Erfolg gibt ihm
recht. Die Kunden — fast 1000
rechnet der Alternativ-Bicker
zu seiner Stammkundschaft —
dringeln sich um die wohl-
schmeckenden Laibe. Die Fol-
ge: Eine Bickerin wird dem
akribischen Effenberger in Sa-
chen Teigwaren helfen.

Die Preise sind, gemessen an

den hohen Kosten, relativ nied-
rig. Ein Kilo Sonnenblumen-
brot gibt’s fiir 4 Mark 10, das
herrliche Walnufibrot kostet 8

Mark 60. Wer Schnecken oder

andereKuchen sucht,wird eben-
falls zufriedengestellt — wenn
er rechtzeitig kommt.

»  Brotgarten‘*, Rutschbahn
18, Hamburg 13, Telefon
4554 45. Mo—Fr 10.30-18,
Sa9—13 Uhr |



