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Die Backer- Hi

Acht Hamburger Betriebe wurden ausg

Pappige Brotchen, WeiR-
brot mit Gummi-Konsis-
tenz oder iiberzuckerter
Kuchen: Viele Backer bie-
ten heute Einheitsware.
Jetzt hat die Zeitschrift
~Der Feinschmecker”
Deutschlands beste
Backer ausgewadhlt. Acht
Hamburger Betriebe sind
dabei.

1000 Backer waren bun-
desweit von Lesern, Gast-
ronomen, Spitzenkochen
und LFeinschmecker”-
Mitarbeitern vorgeschla-
gen worden. 700 Betriebe
stellten je ein Roggenbrot
und ein Brot eigener Wahl
der Detmolder Bundesfor-
schungsanstalt fiir Getrei-
de zurVerfiigung. Nach be-
standenem Qualititstest
wurden schlieBlich 450
Geschifte auf Service und
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Hamburger Morgenpost

Hamburg 11

schmecker”-Test-Chef
Kersten Wetenkamp: “Die
Bicker unser Wahl sind
Spitze. Viele mahlen noch
selbst, backen mit Bio-
Mehl und Arbeiten nach
Rezepten vom UrgroBiva-
ter.”

Und das sind die Besten in
Hamburg, nach Stadtteilen
geordnet:

Harburg - ,Peter Becker”.
Ernst Bergeest-Weg 59,
Der ,Feinschmecker” lobt
vor allem die Spezialititen
wie Liirader Vollkornbrot,
Braunschweiger Brot und
~Hamburger Langes“: Brot
aus 55% Roggen und 45%
Weizen mit selbst herge-
stelltem Sauerteig.
Klostertor - ,Boulangerie
Francaise”, Amsinck-
strafe 20. Die besten Ba-
guettes Croissants und
Brioches der Stadt.

ara

ezeichnet - Bio-Mehl, ,UrgroBvaters"-Rezepte, selber mahlen

Rotherbaum - ,Effenber-
ger”, Rutschbahn 18. Der
Feinschmecker: “Mit sei-
nen saftigen und wunder-
bar aromatischen Broten
ister Hamburgs bester Bio-
Bicker.”
Siilldorf - ,Hansen", Siill-
dorfer Landstrafe 143.Im
Test werden vorallem die
18 nach Hausrezepten ge-
backenen Brotsorten ge-
lobt.
Niendorf - ,Honig", Or-
dulfstrafe 2. Dem hausge-
machten Ciabatta wird 24
Stunden Teigruhe
gegonnt. Es gibt 25 weitere
Brotsorten.
Eimsbiittel - , Kleine Kon-
ditorei”, Lutterothstrafe 9-
11. Der ,Feinschmecker”
schwirmt von Joghurt-
Maisbrot, Buttermilch-
brot, Holzlukenbrot oder
Rosmarin-Ciabatta.
Blankenese - ,Korners
Brotparadies”, Blankene-
ser LandstraBe 13. Spezia-
lititen sind Hamburger
Schwarzbrot, Blankeneser
Landbrot oder Gold-Mix-
Brot (aus Mehrkorn). Es
gibt auch einen Partyservi-
ce.
Uhlenhorst-“Pritsch”, Pa-
penhuder Strafe 39. Hier
gibt es 40! Brot- und 25
Brotchensorten, franzosi-
sche Spezialitidten,tolle
italienische Brote und
Nussmeterbrot.

Th. Hirschbiegel
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Tiark Meyer (37) von der ,Kleinen Konditorei” in Eimsbittel
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