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Die besondere Manufaktur:
Effenberger aus Hamburg

Probieren Sie das

Dinkel-Sesambrot zum Frihstlick
Mit Bio-Butter und unserer
Morgenmuffel-Mari
Sie

icht nur Bio, sondern lecker muss es sein.
| Die Brote, Brotchen und Leckereien der
Bickerei Effenberger gehoren zu den besten in
ganz Norddeutschland. Die Gourmet-Zeitschrift
.Der Feinschmecker" zeichnete Inhaber Thomas
Effenberger schon unzihlige Male als ,Hamburgs
besten Bio-Bicker" aus. Kein Wunder also, dass
auch Mutterland die Qualitats-Manufaktur als einen
von drei Bio-Bickern ausgewahlt hat.
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Hamburgs ersten Bio-Bicker gibt es seit 1985.
Schon als Lehrling in der elterlichen Backerei dachte
Thomas Effenberger iiber ein Verfahren nach, das
samtliche Vitalstoffe, Ballaststoffe und vor allem
den Geschmack erhilt. Und so griff er auf alte
Handwerkskunst zuriick und kembinierte sie mit
moderner Technik. Dabei ist der Produktions-
prozess fiir die Kunden transparent und nach-
vollziehbar. Hin und wieder steht sogar der Chef
personlich noch am Backofen.

Seine Bauern kennt Effenberger persénlich,
gebacken wird nach , Alter Viter Art" aus vollem
Keorn, Sauerteig, Wasser und Meersalz. Optimale
Ressourcennutzung, geringer Energieverbrauch und
minimales Millaufkommen: Eben lecker und bioc.
So, wie es sein muss.

Das volle Korn

ist bei der Bio-Bickerel

von Thomas Effenberger
in guten Handen.

Hier steht nicht nur Bio drauf,
hier ist auch Bio drin.

Die Brote von Effenberger
werden noch nach

»Alter Vater Art"” gebacken.



